TARTEFINE

LUXEMBOURG

ACTEUR DE MOMENTS UNIQUES !
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Depuis le 01 janvier 2022 Tartefine et la Patisserie Cayotte se sont associées
pour élargir leur gamme tout en conservant un savoir-faire artisanal allié a des
matiéres premiéres nobles issues du Luxembourg et de la grande région.

Notre atelier est divisé en 5 parties, la Boulangerie, |a Patisserie, la Chocolaterie,
la Glacerie et le Traiteur ce qui nous permet de vous proposer une production
entieérement faite maison. Nos équipes s’engagent chaque jour pour vous offrir une
prestation de qualité avec pour seule ambition : faire vivre une expérience unique.

Nous livrons vos commandes et offrons un service pour tous vos événements
qu’ils soient familiaux ou professionnels.

Trés soucieux de I’environnement, nos entreprises participent a une politique
anti gaspillage en proposant les invendus a des associations caritatives plus
particulierement a Bonnevoie et également a la protection de I’environnement en
utilisant des contenants recyclés et recyclables.
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LES APERITIFS LE CHAUD

CANAPES ASSORTIS BOUCHEES A CHAUFFER
Cake en chorizo, Chiffonnade de saumon Saucisse feuilletée Quiche lard
déme de poivron doux fumé, créme citronnée oignon
et oignons confits. Paté Lorrain
Biscuit aux pignons grillés, Quiche courgette
pétale de viande de grison ' Savarin de potiron, Croquemonsieur
et pickles de légumes créme de curry Quiche poireau,
. Croissant saumon
Risotto safrané, W Tonneau de polenta, jambon fromage
bouquet de crevettes légumes de Provence Quiche Trianon
Quiche
Rosace de jambon " Opéra d’avocat brocoli chevre Quiche Lorraine
a l'abricot et figue et citron
) ) 1,60 € /piece
Jambon ceuf de caille, ' Eillet de
asperge téte de moine
Mirliton d’écrevisse, ' Tomate mozzarella Qualité et un savoir-faire artisanal
orange confite Nos équipes s’engagent chaque jour
et sablé breton quip 9ag aue]
1,80 € /piéce

pour vous offrir une prestation de
qualité avec pour seule ambition :
faire vivre une expérience unique.

CANAPES PRESTIGE 2 BOUCHEES

Mosaique Nougat de foie gras
d’écrevisse sur pain d’épices
Opéra de homard Magret de canard et
et potiron sa rillette, poire confite
Sablé de mascarpone,

Brownie,
saumon mariné creme mousseuse
au citron vert de caille.
3,40 € /piece

(5 pieces minimum de chaque sorte)







Gougeére de Poulet

créme de chévre frais,
éclats de poivrons

TARTINES ET TAPAS

TAPAS

Blinis de saumon fumé,

aux amandes créme d’aneth citronnée

Polenta rétie, anchoyade

Wrap de poulet,
de rouget et pistou

Galette de petit épeautre
2,90 € /piece bio, légumes croquants
H0€/p et billes de grenade

3,10 € /piece

PAIN SURPRISE CAMPAGNARD
Emmental
Paté de campagne

Fromage frais
aux herbes

Jambon Lisanto
“marque nationale”

Jambon braisé
Salami

48,50 € /40 piéces « 65,50 € /60 pieces

PAIN SURPRISE NORDIQUE
Surimi
Tartare de crevettes

Mousseline de truite
fumée

Thon mayonnaise
Saumon fumé
Fromage frais

aux herbes

59,50 € /40 piéces « 76,50 € /60 piéces

PAIN SURPRISE MIXTE

Jambon Lisanto Saumon fumé

Jambon braisé
Salami

53,50 € /40 piéces « 70,50€ /60 pieces

Emmental
Thon mayonnaise.

SANDWICHS

SANDWICHS PETITS PAINS
Saumon Végeétarie
Jambon cru phiadelphia W

paprika courgette
Curry poulet Végétarien
ananas tomate pesto

3,90 € /piece

MINI SANDWICHS EN PAIN BRIOCHE

Saumon fumé,
demi oignon grelot,
beurre et salade verte

et salade verte

Salami, poivron mariné,
beurre et salade verte

Jambon cru, figue,
beurre et salade verte

Poulet curry, tomate cerise

Jambon cuit, emmental,
beurre et salade verte

Cocktail de crevettes,
beurre et salade verte

Fromage frais, abricot,
Salade de thon, beurre et salade verte

olive et salade verte

1,95 € /piéce

PAIN SURPRISE GREEN
Tomate provengale

Artichaut confit
aux herbes

Mini ratatouille

Poivron rouge grillé
sur tapenade

Asperge croquante
mayonnaise moutardée

50,50 € /40 piéces « 72,50 € /60 piéces
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LUNCH D’AFFAIRE

PLATEAU BUSINESS VIANDE

Entrée : Tranche de péaté richelieu
Plat : Tranche de rosbeef macédoine de légumes
Salade
Fromage
Patisserie

39,50 € /pers.

PLATEAU BUSINESS POISSON

Entrée : Tranche de paté richelieu
Plat : Filet de saumon macédoine de légumes
Salade
Fromage
Patisserie

41,50 € /pers.

PLATEAU BUSINESS VEGETARIEN

Entrée : Salade falafel
Plat : Buddha Bow!
(boulgour, épinard, carotte cumin, patate douce)
Salade verte
Fromage
Dessert

39,50 € /pers.
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PETIT DEJEUNER

MINI VIENNOISERIE
Croissant
Pain au chocolat
Pain aux raisins
1,55 € /piéce

VIENNOISERIE
Croissant
Pain au chocolat
Pain axu raisins
Croissant au chocolat
Brioche

2,00 € /piece
Croissant aux amandes
2,20 € /piece

JUS DE FRUIT FRAIS
7,00 € /litre

FRUIT FRAIS
Corbeille de fruits de saison
1,50 € /personne

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON

2,80 €/personne

Des moments de partage
en votre entreprise




UN PETIT CREUX
DANS L'APRES-MIDI

CAKE A PARTAGER
Marbré
Citron
Orange
18,90 € /piece
Tout chocolat
18,50 € (4 pers.)
23,50 € (6 pers.)

MUFFINS
2,80 €/piece

BROWNIES
2,80 € /piece

MIGNARDISES
Opéra

Financier pistache
Tartelette café

Opéra fruits rouges
Tartelette citron

Eclair vanille, chocolat ou café
Mini dacquoise
Farandole de tartelettes aux fruits frais
Entremet mousse

1,75 € /piece






ANNIVERSAIRE
MARIAGE
NAISSANCE

Nous vous acompagnons pour célébrer
vos moments les plus importants !

Nous réalisons a la demande :

Bamkuch
Croque en bouche
Piéce Montée
Layer Cake
Nacked Cake




TARTEFINE

LUXEMBOURG

www.tartefine.lu ¢ info@tartefine.lu



