
P Â T I S S E R I E
C H O C O L A T I E R

G L A C I E R
P A R T Y  S E R V I C E

Tarte�ne et son équipe 
vous souhaitent de belles fêtes de �n d’année. 

LES APÉR IT IFSLES APÉR IT IFSLES APÉR IT IFS

CANAPÉS ASSORTIS 
1,60€/pièce 

Cake en chorizo, dôme de poivron doux • Savarin de 
potiron, crème de curry • Biscuit aux pignons grillés, pétale 

de viande de grison et pickles de légumes • Tonneau de 
polenta, légumes de Provence • Risotto safrané, bouquet de 

crevettes • Opéra d’avocat et citron • Œillet de tête de 
moine • Rosace de jambon à l’abricot et figue • Tomate 
mozzarella • Jambon œuf de caille, asperge • Mirliton 

d’écrevisse, orange confite et sablé breton • Chiffonnade de 
saumon fumé, crème citronnée et oignons confits. 

Plateaux de canapés dressés 
38,50€/plateau de 24 pièces • 77€/plateau de 48 pièces 

Bel assortiment de notre sélection. 

CANAPÉS PRESTIGE 
3,40€/pièce (5 pièces minimum de chaque sorte) 

Mosaïque d’écrevisse • Nougat de foie gras sur pain 
d’épices • Opéra de homard et potiron • Sablé de mascarpo-

ne, saumon mariné au citron vert • Magret de canard et sa 
rillette, poire confite • Brownie, crème mousseuse de caille. 

PLATEAUX DE CANAPÉS PRESTIGE 
40,80€/plateau de 12 pièces 78,50€/plateau de 24 pièces 

Bel assortiment de notre sélection. 

MINI SANDWICHS EN PAIN BRIOCHÉ 
1,90€/pièce 

Saumon fumé, demi oignon grelot, beurre et salade verte • 
Jambon cru, figue, beurre et salade verte • Jambon cuit, 

emmental, beurre et salade verte • Salade de thon, olive et 
salade verte • Poulet curry, tomate cerise et salade verte • 

Salami, poivron mariné, beurre et salade verte • Cocktail de 
crevettes, beurre et salade verte • Fromage frais, abricot, 

beurre et salade verte 

BOUCHÉES À CHAUFFER 
1,50€/pièce 

Saucisse feuilletée • Quiche poireau, saumon •  Quiche 
Trianon • Pâté Lorrain • Quiche Lorraine • Croquemonsieur 

• Quiche brocoli chèvre • Quiche lard oignon • Quiche 
courgette • Croissant jambon fromage. 

Plateaux de bouchées à chau�er dressées 
78,50€/plateau de 54 pièces 

Bel assortiment de bouchées de notre sélection. 

PAIN SURPRISE GREEN 
48,40€/40 pièces ~ 68,20€/60 pièces 

Tomate provençale • Asperge croquante mayonnaise moutardée • 
Poivron rouge grillé sur tapenade • Artichaut confit aux herbes • 

Mini ratatouille. 

PAIN SURPRISE CAMPAGNARD 
45,10€/40 pièces ~ 60,50€/60 pièces 

Jambon Lisanto “marque nationale” • Jambon braisé • Salami • 
Emmental • Pâté de campagne • Fromage frais aux herbes. 

PAIN SURPRISE NORDIQUE 
55€/40 pièces ~ 70,40€/60 pièces 

Thon mayonnaise • Saumon fumé • Surimi • Fromage frais 
aux herbes • Tartare de crevettes • Mousseline de truite fumée. 

PAIN SURPRISE MIXTE 
51,70€/40 pièces ~ 66€/60 pièces 

Jambon Lisanto “marque nationale” • Jambon braisé • Salami • 
Saumon fumé • Emmental • Thon mayonnaise. 

LES ENTRÉES

TOASTS GARNIS 
Jambon & asperges ~ 7.15€ 

Thon, macédoine de légumes, asperge verte et jambon cuit. 
Terrine d’écrevisse ~ 8.15€ 

Cocktail de crevettes roses, maïs doux, saumon fumé 
et terrine cardinale d’écrevisses. 

PÂTÉS AU RIESLING 
Mini tranche individuelle ~ 1,75€ 

Pâté individuel ~ 4,90€ 
Grande tranche ~ 5.80€ 

Tranche Riesling Richelieu ~ 7,20€ 

TARTES SALÉES INDIVIDUELLES 
Toutes nos quiches individuelles peuvent être réalisées 

en taille pour 6/8 personnes sur simple demande. 
Quiche courgette ~ 5,20€ 

Quiche oignon lard ~ 5,20€ 
Quiche lorraine ~ 5,25€ 

Quiche brocoli, chèvre ~ 5,70€ 
Quiche Trianon ~ 6,35€ 

Quiche saumon, poireau ~ 6,45€ 
Bouchée à la reine ~ 9,85€ (Farce et croute) 

Pâté lorrain ~ 5,45€ (individuel) 

Tarte�ne et son équipe 
vous souhaitent de belles fêtes de �n d’année. 
Nous vous remercions pour votre con�ance et 

espérons partager avec vous une nouvelle année 
pleine de gourmandises. 

Idéalement accompagnées d’une petite salade 

FACILITER VOS RÉSERVATIONS 
Afin de faciliter vos prises de commandes et 

vos réservations, des Bons de commande sont 
disponibles en magasin sur simple demande, ainsi 

qu’en ligne sur notre site internet. 



LES BÛCHES

LES GLACES ET
ENTREMETS GLACÉS
Afin d’apprécier toute la saveur des entremets glacés, 

nous vous conseillons de les sortir du congélateur 
environ 20 minutes avant la dégustation et les placer dans 

le réfrigérateur ou les laisser dans leur boite isotherme.

LES TRADITIONNELLES
Bûche Crème légère au Beurre

Moka, Chocolat,Vanille

Bûche Symphonie aux Trois Chocolats
Biscuit chocolat sans farine, bavaroise aux trois choco-

lats, blanc ,noir et lait

Bûche Cappuccino
Croustillant praliné chocolat, financier noisette, crémeux 

café chocolat, bavaroise café, ganache montée café

LES CRÉATIONS
Bûche Framboise Vanille de Madagascar

Croustillant framboise, biscuit madeleine citron éclat de 
framboise, confit de framboise, crémeux framboise, 

bavaroise vanille, ganache montée framboise

Bûche Praliné Vanille de Madagascar
Cake chocolat, croustillant amande praliné, crémeux 

vanille, mousse pralinée amande noisette

Bûche Pomme Caramel
Streuzel noisette, pomme caramélisée façon tatin , 
crémeux caramel mousse allégée chocolat dulcey

LA SA INT-SYLVESTRE

Le Jour de L’an 
(Taille unique 6 personnes) 44€ 

Pâte sucrée vanille, Praliné noisette, mœlleux chocolat, 
crème brulée vanille, mousse chocolat au lait. 

Le Porte-Bonheur 
(Taille unique 8 personnes) 48€ 

Macaron mœlleux, mousseline vanille, ananas frais. 

Les crèmes au Beurre 
4 pers. 29€ 6 pers. 42€ 8 pers. 52€ 

Calendrier Moka 
Génoise parfumée au café, crème au beurre, café. 

Calendrier Chocolat 
Génoise amandes parfumée à la vanille de Bourbon, 

crème au beurre chocolat. 

Calendrier Vanille
Génoise parfumée à la vanille de Bourbon, crème au 

beurre vanille.

L’ÉP IPHAN IE
À découvrir et déguster dès le 2 janvier ! 

Galette Frangipane 
(4, 6 ou 8 personnes) 

Pâte feuilletée, crème frangipane. 

Galette Belle de Fontenay 
(Taille unique 8 personnes) 

Pâte feuilletée, compote de pommes. 

Galette Noisette 
(Taille unique 8 personnes) 

Pâte feuilletée, frangipane noisette et nougatine noisette. 

LES M IGNARDISES

Assortiment de Mignardises
(1.80€pièce)

Opéra • Financier pistache • Tartelette café • 
Opéra fruits rouges • Tartelette citron • Eclair vanille, 

chocolat, ou café • Mini dacquoise • Farandole de tartelettes 
aux fruits frais • Entremet mousse. 

Plateaux de Mignardises 
39,80€/plateau de 24 pièces ou 79,90€/plateau de 50 pièces 

LES TRADITIONNELLES
Bûche Omelette Norvégienne

(4,6,8 personnes)
Délicieuse glace au Grand Marnier sur 

biscuit cuillère légèrement parfumé Grand Marnier, 
recouvert d’une meringue italienne

Bûche Douce Nuit
(4,6,8 pers)

Crème glacée fleur d’oranger, glace pistache, éclats 
caramélisés, parfait fraise et dacquois amande citron.

LES NOUVELLES CRÉATIONS
Bonet Père Noël

(Taille unique 8 personnes 49€)
Crème glacée vanille, sorbet framboise, guimauve coco

Vacherin Glacé
(4 pers 24€, 6 pers 36€, 8 pers 47€)

Harmonieuse association de glace vanille, 
avec votre parfum au choix 

Fraise, framboise, moka, chocolat

Entremet Glacé Trianon
(4 pers 24€, 6 pers 36€, 8 pers 47€)

Fond meringue, glace pistache, 
sorbet framboise et passion

(4 pers 28€, 6 pers 39€, 8 pers 49€)

(4 pers 29€, 6 pers 42€, 8 pers 52€)

VOS RÉSERVAT IONS

COMMANDES DE NOËL 
Nous vous remercions de bien vouloir 

remettre vos commandes avant le 
jeudi 21 décembre 2023 à 12h00. 

COMMANDES DE SAINT-SYLVESTRE 
Nous vous remercions de bien vouloir 

remettre vos commandes avant le 
jeudi 28 décembre 2023 à 12h00. 

Toute modification de commande est
à signaler au plus tard 48 heures avant
le jour de retrait de votre commande. 

BONNEVOIE
42 Rue Demy Schlechter L-2521 Luxembourg 

26 48 19 61 

du mardi au vendredi de 07h00 à 19h00 
Samedi de 08h00 à 17h00 

Dimanche de 08h00 à 13h00 

Dimanche 24 et 31 décembre de 7h00 à 14h00 
Nous serons fermés les 25 et 26 décembre 

ainsi que le 1er et 2 janvier 2024 

WWW.TARTEFINE.LU 
INFO@TARTEFINE.LU

FACILITER VOS RÉSERVATIONS 
Afin de faciliter vos prises de commandes et 

vos réservations, des Bons de commande sont 
disponibles en magasin sur simple demande, ainsi 

qu’en ligne sur notre site internet. 


